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Patisserie Ovens

Ovens

Temel Özell�kler
• Elektrikli modellerde monofaze veya tr�faze besleme
• Gazlı modellerde LPG veya Doğalgaz �le çalışma
• Termostat kontrollü ısıtma
• Fanlı hava s�rkülasyonu
• Nemlend�rme
• Paslanmaz çel�k gövde
• lsıya dayanıklı ç�ft cam
• P�ş�rme zamanlayıcı
• H�jyen�k ve emn�yetl�
• Uzun ömürlü

• S�ngle-phase or three-phase supply �n electr�c models
• Work�ng w�th LPG or Natural Gas �n gas models
• Thermostat controlled heat�ng
• Fan a�r c�rculat�on
• Mo�sten�ng
• Sta�nless steel body
• Heat res�stant double glass
• Cook�ng t�mer
• Hyg�en�c and safe
• Long last�ng

Bas�c Features

Tekn�k Özell�kler | Techn�cal Features

PTS04-DİJİTAL

PTS04-MANUEL
PTS04-DİJİTAL
PTS06-MANUEL
PTS06-DİJİTAL
PTS09-MANUEL
PTS09-DİJİTAL

Ürün Kodu
Product Code

6,4

6,4

10,4

10,4

15

15

Güç (kW/)
Power (kW/)

80,5x83x57

80,5x83x57

80,5x87x103

80,5x87x103

80,5x87x135

80,5x87x135

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

1800 €
2000 €
2350 €
2550 €
3700 €
3900 €

Fiyat
Price

68

68

120

120

180

180

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

230-380 / 50-60

230-380 / 50-60

380 / 50-60

380 / 50-60

380 / 50-60

380 / 50-60

Gerilim (Volt/Hz)
Voltage (Volt/Hz)

40x60cm - 4 TEPSİ

40x60cm - 4 TEPSİ

40x60cm - 6 TEPSİ

40x60cm - 6 TEPSİ

40x60cm - 9 TEPSİ

40x60cm - 9 TEPSİ

Kapasite (Tepsi-Adet)
Capacity (Tray-Quantity)

Enerji Tipi
Energy Type

PTS06-DİJİTAL PTS09-MANUEL
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Convection Ovens

Temel Özell�kler
• Elektrikli modellerde monofaze veya tr�faze besleme
• Gazlı modellerde LPG veya Doğalgaz �le çalışma
• Termostat kontrollü ısıtma
• Fanlı hava s�rkülasyonu
• Nemlend�rme
• Paslanmaz çel�k gövde
• lsıya dayanıklı ç�ft cam
• P�ş�rme zamanlayıcı
• H�jyen�k ve emn�yetl�
• Uzun ömürlü

• S�ngle-phase or three-phase supply �n electr�c models
• Work�ng w�th LPG or Natural Gas �n gas models
• Thermostat controlled heat�ng
• Fan a�r c�rculat�on
• Mo�sten�ng
• Sta�nless steel body
• Heat res�stant double glass
• Cook�ng t�mer
• Hyg�en�c and safe
• Long last�ng

Bas�c Features

Tekn�k Özell�kler | Techn�cal Features

DKFG10
DKFG20
DKFG40

Ürün Kodu
Product Code

21-25 / 30-50 / 220V

21-25 / 30-50 / 220V

21-25 / 30-50 / 220V

Gaz (Mbar,Volt)
Gas (Mbar,Volt)

14

18

34

Güç (kW/kcal)
Power (kW/kcal)

1/1 - 10 TEPSİ

1/1 - 20 TEPSİ

1/1 - 40 TEPSİ

Kapasite (Tepsi-Adet)
Capacity (Tray-Quantity)

95,5x77x105

115,5x103x105

115,5x109x178

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

124

170

200

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

Enerji Tipi
Energy Type

DFKE06
DFKE10
DFKE20
DFKE40

Ürün Kodu
Product Code

10,6

19,6

24,6

49,2

Güç (kW/)
Power (kW/)

95,5x86,6x82

95,5x86x105

115,5x102x105

115,5x108,5x177

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

90

140

160

200

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

380 / 50-60

380 / 50-60

380 / 50-60

380 / 50-60

Gerilim (Volt/Hz)
Voltage (Volt/Hz)

1/1 - 6 TEPSİ

1/1 - 10 TEPSİ

1/1 - 20 TEPSİ

1/1 - 40 TEPSİ

Kapasite (Tepsi-Adet)
Capacity (Tray-Quantity)

DFKG10DFKE06

Enerji Tipi
Energy Type

Fır
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4800 €
5300 €
7700 €

Fiyat
Price

3600 €
4100 €
4750 €
8000 €

Fiyat
Price
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Rotary Rack Oven (Gas)

Ovens

Temel Özell�kler
• Şık ve ergonom�k tasarım
• Görsel sesl� �kaz
• Döner Platformlu s�stem
• Yüksek enerj� tasarrufu
• Yüksek ver�ml� Buhar Jeneratörler�
• Otomat�k Buhar Kontrolü

• Styl�sh and ergonom�c des�gn
• V�sual and aur�ble warn�ng
• Rotat�ng platform - sw�ng system
• H�gh energy sav�ng
• H�gh effic�ency powerfull steam generators
• Automat�c steam control

Bas�c Features
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Ürün Kodu

Pişirme Kapasitesi (Adet)

Tava Ölçüsü (cm)

Tava Adedi (Adet)

Tava Arası Mesafeler (cm)

2Pişirme Alanı (m )

Kapı Girişi (cm)

Baca Çıkışı  (Ø)

Buhar Baca Çıkışı

Su Girişi (Ø)

Brülör Kapasitesi (kw) 

Enerji Kaynakları 

Elektrik Bağlantısı

Bağlantı Gücü (kw)

Isıl Güç (kcal/kw)

Gaz Bağlantı Basıncı (Mbar) 

Ağırlık Weight (Kg) 

Dış Ölçüler (cm)

Fiyat  €

Product Code

Baking Capacity (Pcs.)

Baking Tray Size (cm)

Number of Trays (Pcs.)

Tray Clearances (cm)

2Baking Area (m )

Door Entrance (cm)

Chimney Outlet (Ø)

Steam Extraction Pipe (Ø)

Water Supply (inch)

Burner Capacity (kw)

Energy Resource

Electric Connection

Power Supply (kw)

Thermal Power (kcal/kw)

Gas Connection Pressure (Mbar)

Weight (Kg)

Exterior Dimensions (cm)

Price €

PMK 150

2016

60x90 / 60x80

14-16-18

11,4 - 10 - 8,9

7,56 - 8,64 - 9,72

80

22

13

1/2 "

42/116

3,5

60200 / 70

21-300

225

171,5 x 232+30 x 227-273

28.000 €

Motorin, Doğalgaz, LNG, Katı Yakıtlar
Gas-Oil, Solid Fuel

380 V / 50-60 hz / 3 Phase

PMK 100

1584

60x90 / 60x80

14-16-18

12,5 - 10,5 - 9

5,94 - 7,02 - 8,01

80

22

13

1/2 "

42/116

3,5

60200 / 70

21-300

1920

171,5 x 207+30 x 227-273

25.000 €

PMK 250

3360

80x100 / 75x104

14-16-18

11,4 - 10 - 8,9

11,2 - 12,8 - 14,4

100

22

13

1/2 "

81/210

3,5

81700 / 95

21-300

2650

191,5 x 232+30 x 260-300

32.000 €
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Temel Özell�kler
• Şık ve ergonom�k tasarım
• Görsel sesl� �kaz
• Döner Platformlu s�stem
• Yüksek enerj� tasarrufu
• Yüksek ver�ml� Buhar Jeneratörler�
• Otomat�k Buhar Kontrolü

• Styl�sh and ergonom�c des�gn
• V�sual and aur�ble warn�ng
• Rotat�ng platform - sw�ng system
• H�gh energy sav�ng
• H�gh effic�ency powerfull steam generators
• Automat�c steam control

Bas�c Features

Ürün Kodu

Pişirme Kapasitesi (Adet)

Tava Ölçüsü (cm)

Tava Adedi (Adet)

Tava Arası Mesafeler (cm)

2Pişirme Alanı (m )

Kapı Girişi (cm)

Buhar Baca Çıkışı

Su Girişi (Ø)

Enerji Kaynakları 

Elektrik Bağlantısı

Bağlantı Gücü (kw)

Ağırlık Weight (Kg) 

Dış Ölçüler (cm)

Fiyat  €

Product Code

Baking Capacity (Pcs.)

Baking Tray Size (cm)

Number of Trays (Pcs.)

Tray Clearances (cm)

2Baking Area (m )

Door Entrance (cm)

Steam Extraction Pipe (Ø)

Water Supply (inch)

Energy Resource

Electric Connection

Power Supply (kw)

Weight (Kg)

Exterior Dimensions (cm)

Price €

PMK 250E 

3360

80x100 / 75x104

14-16-18

11,4 - 10 - 8,9

11,2 - 12,8 - 14,4

100

13

1/2 "

Elektrik / Electrical

380V / 50-60 hz / 3 phase

70

2100

181 x 232+25 x 215-260-290

29.000 €

Rotary Rack Oven (Electrical)

PMK 150E 

2016

60x90 / 60x80

14-16-18

11,4 - 10 - 8,9

7,56 - 8,64 - 9,72

80

13

1/2 "

Elektrik / Electrical

380V / 50-60 hz / 3 phase

57

1860

160 x 232+25 x 197-245-275

26.500 €

PMK 100E 

1584

60x90 / 60x80

11-13-15

12,5 - 10,5 - 9

5,94 - 7,02 - 8,01

80

13

1/2 "

Elektrik / Electrical

380V / 50-60 hz / 3 phase

48

1500

160 x 207+25 x 197-245-275

23.500 €
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Rotary Convection Oven 

Ovens

Temel Özell�kler
• Şık ve ergonom�k tasarım
• Görsel sesl� �kaz
• Döner Platformlu s�stem
• Yüksek enerj� tasarrufu
• Yüksek ver�ml� Buhar Jeneratörler�
• Bağımsız, otomat�k ısı ve nem kontrollü
fermantasyon odası

• Styl�sh and ergonom�c des�gn
• V�sual and aur�ble warn�ng
• Rotat�ng platform - sw�ng system
• H�gh energy sav�ng
• H�gh effic�ency powerfull steam gemerators
• Independent automat�c tempreture and hum�d�ty control
�n profing chamber

Bas�c Features
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Ürün Kodu

Tava Ölçüsü (cm)

Tava Adedi (Adet)

Tava Arası Mesafe (cm)

2Pişirme Alanı (m )

Dış Ölçüler (cm)

Kapı Girişi (cm)

Buhar Baca Çıkışı (Ø cm)

Su Girişi (İnç)

Enerji Kaynağı

Ağırlık (kg)

Elektrik Bağlantısı

Kontrol Sistemi

Elektrik Gücü

Isıl Güç (kcal/kw)

Product Code

Baking Tray Size (cm)

Number Of Tray (Pcs.)(cm)

Tray Clearances (cm)

2Baking Area of Deck (m )

Exterior Dimention (cm)

Intake Opening (cm)

Steam Extraction Pipe (Ø cm)

Water Supply (Inch)

Heating Type

Weight (kg)

Power Supply

Control System

Power (kw) 

Thermal Power (kcal/kw)

P�
ş�

rm
e 

H
üc

re
s�

 | 
Ba

k�
ng

 C
ha
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r

Tava Kapasitesi (Adet)

Tava Ölçüsü (cm)

Dış Ölçüler (cm)

Elektrik Gücü (kw)

Ağırlık (kg)

Toplam Ölçü (cm)

Toplam Ağırlık (kg)

Fiyat €

Tray Capacity (Pcs.)

Tray Size (cm) 

Exterior Dimention (cm)

Power (kw)

Weight (kg)

Total Dimentions (cm)

Total Weight (kg)

Price €

Fe
rm

an
ta

sy
on

 O
da

sı
 P

ro
fin

g 
C

ha
m

be
rPMK 10E

40 x 60

10

8,5

2,4

100 x 108 x 140+10

52

9

1 / 2 "

Elektrikli / Electrical

350

380V / 50-60 hz / 3 phase

Dijital / Digital

23,5

12

40 x 60

100 x 108 x72

2,5

100

100x108-30x212

350 + 100

24.000 € 

PMK 10G

40 x 60

10

8,5

2,4

100 x 145 x 140+10

52

9

1 / 2 "

Gazlı / Gas

390

380V / 50-60 hz / 3 phase

Dijital / Digital

3,5

16000 / 18

12

40 x 60

100 x 108 x72

2,5

100

100+22x145-195x210

390 + 100

28.500 € 
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Temel Özell�kler
•  Her kat b�rb�r�nden bağımsız çalışır.
•  Katları taş tabanlı olduğundan ve seram�k rez�stanslar
sayes�nde ısıyı eş�t olarak yayar.
•  Sıcaklık kat �ç� alt, üst ve ön sıcaklığı her katta
�steğe göre farklı ayarlanab�l�r.
•  Düşük enerj� tüket�m� sağlar.

•  Each deck can be operated �ndepedently.
•  Temperature and the t�me of steam can be adjusted for each
deck as per the request.
•  Ceram�c heaters prov�de homogenous heat d�str�but�on
�ns�de the oven as a result the cook�ng qual�ty reaches
the h�ghest qual�ty.
•  It prov�des low energy consumpt�on.

Bas�c Features

Bakery and Pastry Ovens

MT/1200/2
MD/1200/2
ME/1200/1

Ürün Kodu
Product Code

31,5

21

10,5

-

3

Güç (kW)
Power (kW)

166 x 102 x 205

166 x 102 x 185

166 x 102 x 40

166 x 102 x 110

166 x 102 x 90

Dış Ebat (cm)
Outside Dim. (cm)

17.600 €
13.000 €

4900 €
1800 €
3500 €

Fiyat
Price

660

385

170

75

130

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

Enerji Tipi
Energy Type

124 x 88 18

124 x 88 18

124 x 88 18

-

-

İç Ebat (cm)
Inside Dim. (cm)

400

400

400

-

220/240

Gerilim (Volt)
Voltage (Volt)

Ürün Adı
Product Name

3 Katlı Mayalandırmalı Fırın

2 Katlı Mayalandırmalı Fırın

1 Katlı Fırın

Alt Stand

Mayalandırma Kabini

Tekn�k Özell�kler | Techn�cal Features
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Volumetric Dough Divider & Conical Rounder Machine

Ovens

Hamur Kesme ve Tarma Temel Özell�kler
• Hac�msel vakum kesme �şlem�
• Gramaj hassas�yet�  ±%5
• Otomat�k ayarlanab�l�r gramaj
• Paslanmaz kapak ve hun�
• Hamur sayıcı
• Yüksekl�k ayarlı hamur çıkış konveyörü
• Unluk
• Hız kontrollü kesme

• Volumetr�c suct�on d�v�der;
• We�gh�ng accuracy ±5%
• Automat�c adjustable we�ght;
• External and hopper sta�nless steel des�gn
• P�ece counter
• He�ght adjustable dough outfeed conveyor
• Flour duster
• Speed-controlled cutt�ng

Volumetr�c Dough D�v�der Bas�c Features
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Kon�k Yuvarlama Temel Özell�kler
• Sab�t yuvarlama kolları
• Paslanmaz şas�
• Alüm�nyum döküm kon�
• Paslanmaz kapak
• Hamur çıkış oluğu
• Unluk

• F�xed round�ng channels
• Sta�nless steel construct�on
• Cast alum�n�um cone
• Sta�nless steel cover des�gn
• D�scharge gu�de conveyor
• Flour duster

Con�cal Rounder Bas�c Features

Tekn�k Özell�kler | Techn�cal Features
Ürün Kodu

Ağırlık Hassasiyeti

Hamur Kapasitesi(Kg.)

Hamur Parça Aralığı(gr.)

Saat Başına kapasite

Boyutlar (mm)

Ürün ağırlığı (Kg.)

Motor gücü (kW)

Voltaj(Volts/Hz.)

Fiyat �

Product Code

Weight Accuracy

Dough Feeding Capacity

Weight for Dough Pieces

Capacity per hour

Dimensions

Product Weight

Motor Power

Voltage

Price �

PMK-HY70 

± 2 % 

60 kg. 

50-150 gr. 

7500 €
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Ürün Kodu

Hamur Ağırlığı (gr.)

Kapasite (Adet)

Ebat (mm)

Ürün Ağırlığı (Kg.)

Motor Gücü (kW)

Voltaj (Volts/Hz.)

Fiyat �

Product Code

Weight of Dough-Pieces (Pcs.)

Capacity (Pcs.)

Dimensions (mm)

Product Weight (Kg.)

Motor Power (kW)

Voltage (Volts/Hz)

Price �

PMK-KY120 

50 – 150 gr.

Max. 2,500 

1580 x 940x 1010 

200

1,5

380V / 50-60Hz

5000 €

PMK-KY240 

100 – 600  gr.

Max. 2,500 

1580 x 940x 1010 

230

1,5

380V / 50-60Hz

5000 €

K
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 D
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PMK-HY90 

± 2 % 

60 kg. 

80-400 gr. 

7500 €

PMK-HY110 

± 2 % 

60 kg. 

100-600 gr. 

7500 €

PMK-HY130 

± 2 % 

60 kg. 

250-1200 gr. 

7500 €

1200 - 2400 Adet /Pieces

1557 x 640 x 1405

385

1,5

380V / 50-60 Hz
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Temel Özell�kler
• Merkez� ayarlanab�l�r hamur g�r�ş hun�s�
• Katlanab�l�r ve kolay ayarlanab�l�r baskı tablası
• Hamur toplama tavası
• Kolay ayarlanab�l�r s�l�nd�r aralığı ve baskı tablası
yüksekl�ğ�
• Kazıyıcılı s�l�nd�rler
• Komple paslanmaz yapı
• Unlama haznes�

• Centrally adjustable dough �nfeed hopper
• Foldable and easy adjustable pressure board
• Collectt�on tray
• Easy adjustable roller clearance and pressure
board he�ght
• Roller w�th scraper
• Completely sta�nless steel construct�on
• Flour chamber

Bas�c Features

Long Moulder

Ürün Kodu

Ruoll Sayısı (Adet)

Çalışma Genişliği (cm)

Çalışma Boyu (cm)

Ağırlık Aralığı (gr)

Kapasite (Adet)

Elektrik Bağlantısı (Volt/Hz)

Güç kaynağı (kw)

Ağırlık (kg)

Boyutlar (cm)

Fiyat �

Product Code

Number of Ruollers (Pcs)

Working Width (cm)

Working Lenght (cm)

Weight Range (gr)

Capacity (Pcs)

Electric Connection (Volt/Hz)

Power Supply (kw)

Weight (Kg)

Dimensions (cm)

Price �Uz
un

 Ş
ek
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2

47

110

50-1500

Max 2500

380V / 50-60Hz

0,55

310

75 x 210 x125

6200 €
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Pizz Fırınları
Pizza Ovens 

Temel Özell�kler
• Paslanmaz çel�k gövde
• Ateşe dayanıklı tuğla
• H�jyen�k ve emn�yetl�
• Uzun ömürlü
• Gazlı modellerde LPG veya Doğalgaz �le çalışma
• Gazlı modellerde termostat kontrollü gaz modülü
• Elektrikli modellerde tr�faze besleme
• Elektrikli modellerde termostat kontrollü ısıtma
• Elektrikli modellerde boru t�p� rez�stans ısıtıcı

• Sta�nless steel body
• Refractory br�ck
• Hyg�en�c and safe
• Long last�ng
• Work�ng w�th LPG or Natural Gas �n gas models
• Thermostat controlled gas module �n gas models
• Three-phase supply �n electr�c models
• Thermostat controlled heat�ng �n electr�c models
• Tubular res�stance heater �n electr�c models

Bas�c Features

M012-4

Tekn�k Özell�kler | Techn�cal Features

M013-4G
M013-6G

Ürün Kodu
Product Code

21-25 / 30-50

21-25 / 30-50

Gaz (Mbar,Volt)
Gas (Mbar,Volt)

7,4/6364

9,6/8256

Güç (kW/kcal)
Power (kW/kcal)

4 LÜ

6 LI

Kapasite (Adet)
Capacity (Quantity)

106,4x88x67

137,5x88x67

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

1750 €
2100 €

Fiyat
Price

46

62

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

Enerji Tipi
Energy Type

M012-4
M012-6
M014-4
M014-6

Ürün Kodu
Product Code

5

6

10

12

Güç (kW/)
Power (kW/)

90x82x50,5

120x82x50,5

90x82x80,5

120x82x80,5

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

1100 €
1350 €
1800 €
2300 €

Fiyat
Price

80

106

120

158

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

230-400 / 50-60

230-400 / 50-60

230-400 / 50-60

230-400 / 50-60

Gerilim (Volt/Hz)
Voltage (Volt/Hz)

4 LÜ

6 LI

4+4 LÜ

6+6 LI

Kapasite (Adet)
Capacity (Quantity)

Enerji Tipi
Energy Type

M014-4

62x62

92x62

62x62

92x62

 İç Ebat (cm)
Inner Dimensions (cm)

65x65

96,5x65

 İç Ebat (cm)
Inner Dimensions (cm)
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Cake, Pastry Ovens

Temel Özell�kler
• Paslanmaz çel�k gövde
• Gazlı modellerde paslanmaz boru t�p brülör
• Gazlı modellerde tam veya kısık yanış seçeneğ�
• Gazlı modellerde LPG veya Doğalgaz �le çalışma
• Gazlı modellerde emn�yet vent�ll� gaz musluğu
• Elektrikli modellerde tr�faze besleme
• Elektrikli modellerde termostat kontrollü ısıtma
• Elektrikli modellerde boru t�p� rez�stans ısıtıcı
• H�jyen�k, emn�yetl� ve uzun ömürlü

• Sta�nless steel body
• Sta�nless p�pe type burner �n gas models
• Full or low burn�ng opt�on �n gas models
• Work�ng w�th LPG or Natural Gas �n gas models
• Gas valve w�th safety valve �n gas models
• Three-phase feed�ng �n electr�c models
• Thermostat controlled heat�ng �n electr�c models
• Tubular res�stance heater �n electr�c models
• Hyg�en�c, safe and long last�ng

Bas�c Features

M016

Ürün Kodu
Product Code

21-25 / 30-50 

Gaz (Mbar,Volt)
Gas (Mbar,Volt)

13/11180

Güç (kW/kcal)
Power (kW/kcal)

5 TEPSİ

Kapasite (Adet)
Capacity (Quantity)

92X100X160

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

1900 €

Fiyat
Price

125

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

Enerji Tipi
Energy Type

M016E

Ürün Kodu
Product Code

10

Güç (kW/)
Power (kW/)

90X100X160

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

1900 €

Fiyat
Price

123

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

380 / 50-60

Gerilim (Volt/Hz)
Voltage (Volt/Hz)

5 TEPSİ

Kapasite (Adet)
Capacity (Quantity)

Enerji Tipi
Energy Type

M016

Three Deck Electric Oven

Temel Özell�kler
• Paslanmaz çel�k gövde
• H�jyen�k ve emn�yetl�
• Uzun ömürlü
• Tr�faze besleme
• Termostat kontrollü ısıtma
• Boru t�p� rez�stans ısıtıcı

• Sta�nless steel body
• Hyg�en�c and safe
• Long last�ng
• Three-phase supply
• Thermostat controlled heat�ng
• Tubular res�stance heater

Bas�c Features

MM.B0002

Ürün Kodu
Product Code

15

Güç (kW/)
Power (kW/)

95x90x158

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

5500 €

Fiyat
Price

235

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

230 / 50-60

Gerilim (Volt/Hz)
Voltage (Volt/Hz)

62 x 60cm / 6 (2x3)

Kapasite(Raf Ebat/Adet)
Capacity (Raf Ebat / Quantity)

Enerji Tipi
Energy Type
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Ovens
Fırınlar

Fermantation Cabinet

Fır
ın

la
r

O
ve

ns

Temel Özell�kler�
• Monofaze veya tr�faze besleme voltajı
• İç aydınlatma
• 0/60 ısı kontrol
• Homojen ısı dağılımı
• Mayalı unlu mamüller�n mayalanması �ç�n kullanılır
• H�jyen�k ve emn�yetl�
• Uzun ömürlü

• S�ngle-phase or three-phase supply voltage
• Inter�or l�ght�ng
• 0/60 temperature control
• Homogeneous heat d�str�but�on
• Used for ferment�ng yeast bakery products
• Hyg�en�c and safe
• Long last�ng

Bas�c Features

MYK1

Tekn�k Özell�kler | Techn�cal Features

MYK1
MYK2

Ürün Kodu / Adı
Product Code / Name

–

–

Güç (kW/)
Power (kW/)

90,5x85x90

90,5x110x90

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

1280 €
1550 €

Fiyat
Price

91

110

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

–

–

Gerilim (Volt/Hz)
Voltage (Volt/Hz)

40x60cm - 10 TEPSİ

40x60cm - 20 TEPSİ

Kapasite (Tepsi-Adet)
Capacity (Tray-Quantity)

Enerji Tipi
Energy Type
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Oven Components

Tekn�k Özell�kler | Techn�cal Features

ALTSND-P
ALTSND-K06-10
ALTSND-K20
T. TAŞIMA RAFI
T. TAŞIMA ARABASI

Ürün Kodu / Adı
Product Code / Name

80,5 x 81,5 x 74,5

95 x 79 x 74,5

115 x 91 x 74,5

–

–

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

420 €
500 €
590 €
760 €
220 €

Fiyat
Price

6,1

6,6

7,6

–

–

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

40x60 - 12 TEPSİ

1/1 - 16 TEPSİ

1/1 - 24 TEPSİ

–

–

Kapasite (Tepsi-Adet)
Capacity (Tray-Quantity)

Fır
ın

la
r

O
ve

ns
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Potato Ovens

Ovens
Fırınlar

Tekn�k Özell�kler | Techn�cal Features

KF-M079-2G
KF-M079-3G
KF-M079-4G

Ürün Kodu
Product Code

21-25 / 30-50

21-25 / 30-50

21-25 / 30-50

Gaz (Mbar,Volt)
Gas (Mbar,Volt)

4 / 3440

4 / 3440

4 / 3440

Güç (kW/kcal)
Power (kW/kcal)

2

3

4

Kapasite (Çekmece)
Capacity (Drawer)

46,5X54X92

46,5X54X110

46,5X54X120

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

740 €
900 €
970 €

Fiyat
Price

48

59

68

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

Enerji Tipi
Energy Type

M079-2E
M079-3E
M079-4E

Ürün Kodu
Product Code

3

4,5

6

Güç (kW/)
Power (kW/)

48x55x89

48x55x105

48x55x125

Ebat (cm)
Dimensions (cm)

850 €
930 €

1010 €

Fiyat
Price

50

60

70

Ağırlık (Kg.)
Weight (Kg.)

230-400 / 50-60

230-400 / 50-60

230-400 / 50-60

Gerilim (Volt/Hz)
Voltage (Volt/Hz)

2

3

4

Kapasite (Çekmece)
Capacity (Drawer)

Enerji Tipi
Energy Type

G
a

zl
ı

Elektrikli

G
a

s

Electrica
l

Temel Özell�kler
• LPG veya Doğalgaz �le çalışma
• Emn�yet vent�ll� gaz musluğu
• Paslanmaz çel�k çekmeceler
• Elektrostat�k boyalı gövde
• Tam veya kısık yanış seçeneğ�
• H�jyen�k ve emn�yetl�
• Uzun ömürlü

• Monofaze veya tr�faze besleme voltajı
• İk� kademel� ısıtma
• Boru t�p� rez�stans ısıtıcı
• Paslanmaz çel�k çekmeceler
• Elektro tat�k boyalı gövde
• Tam veya kısık yanış seçeneğ�
• H�jyen�k ve emn�yetl�
• Uzun ömürlü

Bas�c Features
• LPG or Natural Gas usage
• Faucet w�th safety valve
• Sta�nless steel drawers
• Electrostat�cally pa�nted body
• Adjustable burner capac�ty
• Hyg�en�c and safe
• Long l�fe cycle

• S�ngle or three phase supply voltage
• Two-stage heat�ng
• Tube type res�stance heater
• Sta�nless steel drawers
• Electrostat�cally pa�nted body
• Adjustable burner capac�ty
• Hyg�en�c and safe
• Long l�fe cycle

KF-M079-4G

Fır
ın
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M079-2E M079-3E

s




